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SEIT 1808

W_eizendunst

Unser Weizendunst wird bei der Vermahlung von ZUt at en:
Weizenkornern gewonnen und hat eine Kornung '
zwischen Mehl und Grief. Der doppelgriffige, leicht 100% Weizen
rieselfahige Dunst mit einem nussigen Geschmack ist .
das perfekte Mehl fiir Nudeln und Spétzle. N ah rwer tean gaben p ro 10‘
Dieser ist sowohl in konventioneller als auch in Bio- Energie 1443 kJ
Qualitit bei uns erhiltlich. 340 kcal
Weizendunst eignet sich vorziiglich fiir: Fett 1,1g
/ davon gesittigte Fettsduren |0,2g
e Spatzle
Nudel d Past Kohlenhydrate 71g
¢ Hudeinundrasta / davon Zucker <0,5g
e Tortellini
. Ballaststoffe 4g
o Klofdteig
Eiweif3 9,8g
Salz <0,01g
Verpackungsgrdfen
2 IO =8
OO
25kg-Sacke  Big Bag Lose
Verladung
Lieferbarin

konventionell EU Bio

Max Ladenburger Shne Heimatsmiihle GmbH & Co. KG | Heimatsmiihle 1 | DE-73433 Aalen
Telefon +49(0) 7361/9151-0 | Telefax+49(0) 7361/9151-10 | info@heimatsmuehle.com | www.heimatsmuehle.com



