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Di_nkelvollkornmehl

Unser Dinkel Vollkornmehl ist das Mehl aus dem
ganzen Dinkelkorn und enthilt alle Bestandteile des
wertvollen Urkorns. Die aus Dinkel Vollkornmehl 100% Dinkel

hergestellte Backwaren bleiben langer frisch und N ah rwertean gab en p ro 1OC

Lutaten:

tragen zu einem gesundheitsbewussten Lebensstil

bei. Energie 1445 kJ
Esist sowohl in konventioneller als auch in Bio- 342 keal
Qualitat (Naturland, Bioland, EU-Bio) bei uns Fett 28
erhaltlich.

/ davon gesittigte Fettsduren |0,4g

Dinkel Vollkornmehl eignet sich bestens fiir:

Kohlenhydrate 63g
e Brotchen aus Vollkornmehl / davon Zucker 0,98
 Dinkelvollkornbrot Ballaststoffe 12g
o Waffeln Eiweif} 11g
e Kuchen Salz 0,02g
Verpackungsgrofien
C m
5 1 B -
25kg-Sicke  Big Bag Lose Tiiten bis
Verladung  10kg
Lieferbarin
: U)- SR \
Bioland \”}3 / \>
Naturland
Bioland EU Bio Halal konventionell Koscher

Naturland

Max Ladenburger Séhne Heimatsmiihle GmbH & Co. KG | Heimatsmiihle 1 | DE-73433 Aalen
Telefon +49(0) 7361/9151-0 | Telefax+49(0) 7361/9151-10 | info@heimatsmuehle.com | www.heimatsmuehle.com



