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Dinkelmehl Type 630

SEIT 1808

Unser Dinkelmehl 630 wird aus dem wertvollen

Urkorn Dinkel zu einem feinen Mehl vermahlen. Das

helle Standardmehl aus Dinkel kann bei allen

Rezepten an Stelle von Weizenmehl verwendet

werden und zeichnet sich durch feines nussartiges

Aroma und einen herzhaften Geschmack aus.

Esist sowohl in konventioneller als auch in Bio-
Qualitat (Naturland, Bioland, EU-Bio) bei uns

erhaltlich.

Dinkelmehl 630 ist perfekt zur Herstellung von:

o Hefeteigen

e hellem Brot

e Kuchen

VerpackungsgroBen
= 0

25kg-Sacke  Big Bag

Lieferbarin

Bioland

Bioland EU Bio

Lose
Verladung

A} vt

Halal

g

Titen bis
10kg

Lutaten:

100% Dinkel

Nahrwerteangaben pro 100g:

Energie 1494 kJ
352 keal
Fett 1,3g

/ davon gesittigte Fettsduren |0,1g

Kohlenhydrate T1g

/ davon Zucker 1g
Ballaststoffe 2,28
Eiweif} 12g
Salz <0,01g

konventionell Koscher

Naturland
Naturland
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